ВОПРОСЫ
для подготовки к зачету по курсу "Микробная биотехнология"

1.  Этапы развития биотехнологии.                                                                             
2.  Биотехнология,   определение.      Два   типа   биотехнологий.   Маломасштабная
биотехнология, примеры.
3.  Микробная.биотехнология. Примеры микробиологических производств.
4.  Классификация микробиологических производств по видам продукции.
5.  Классификация    микробиологических   производств    по    типу    используемого процесса и оборудования.
6.  Антибиотики, определение. Понятие о пассивном и активном антагонизме.
7.  Использование антибиотиков в различных сферах практической деятельности человека.
8.  Требования к антибиотикам, предъявляемые медицинской практикой.
9.  Характеристика основных биологических свойств антибиотиков. 10. Классификация антибиотиков.
11. Ферменты, определение. Источники получения ферментов.
12. Использование   ферментов   в   различных   сферах   практической   деятельности человека.
13.Применение   органических  кислот,   аминокислот,   нуклеотидов,   витаминов   и других БАВ.
14. Понятие технологического процесса.   Основные стадии  биотехнологического
производства. 
15.Характеристика стадии получения посевного материала. 
16.Питательные среды. Требования, предъявляемые к питательным средам.
17.Питательные среды. Основные источннкн углеродного, азотного и минерального
питания. 
I8. Характеристика   питательных   сред   по   физическому   состоянию   и   составу
компонентов.
19.Схема приготовления питательных сред
20.Периодический и непрерывный режим стерилизации питательных сред. 21. Поверхностный способ ферментации на жидких и твердых субстратах. 22.0собенности конструкции ферментатора.
23. Основные условия процесса ферментации, обеспечивающие максимальный синтез целевого продукта.
24.Требования к стерильности  процесса ферментации.
25. Влияние температуры и рН на рост н синтез биологически активных веществ в процессе ферментации.
26.Режим аэрации в процессе ферментации. Схема подготовки стерильного воздуха.

27.Пенообразование. Меры предупреждения образования пены и борьба с ней.

28.Культуральная жидкость, определение. Получение целевого продукта из культуральной жидкости. Характеристика культуральных жидкостей различных микроорганизмов.

29.Способы обработки культуральной жидкости для улучшения ее фильтруемости.

ЗО.Общие принципы выделения целевого продукта из культуральной жидкости. Сложность выделения БАВ (причины).

31. Выделение продуктов ферментации из твердой фазы методом экстракции.

32. Выделение продуктов ферментации из жидкой фазы экстракционным методом.

ЗЗ.Схема выделения продуктов ферментации экстракционным методом.

34.Выделение целевого продукта из нативного раствора методом осаждения. Высаливание и фракционирование белков.

З5.Выдепение биологически активных веществ из нативного раствора сорбцинным методом. Устройство ионообменных колонн.

З6.Методы, используемые для тонкой химической очистки лекарственных веществ.

37. Государственная Фармакопея и качество лекарственных препаратов.

38.Характеристика жидких, твердых и газообразных отходов микробиологической промышленности.

39.Утшшзация твердых и газообразных отходов микробиологической промышленности.

40.Очистка сточных вод микробиологической промышленности.
